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MIX-MATIC C/F - SALES INFORMATION
MARMITA Basculante (Caliente/Frio) Con Mezclador

LA SEGURIDAD EN EL SISTEMA COOK&CHILL

Mix-Matic C/F es una marmita de coccidn basculante dotada de mezclador
cuyo disefio innovador la convierte en la solucién ideal para cocinar y abatir
rapidamente la temperatura de platos de cuchara, caldos, sopas, purés, salsas,
cremas, etc. Su aplicacion ideal es en cocinas centrales, establecimientos de
especialidades gastrondmicas e industrias alimentarias.

Es completamente automatica, reduce al minimo las operaciones manuales y
relne en una sola solucidon la posibilidad de cocinar y enfriar con total
seguridad, sin necesidad de transvasar el producto de la marmita al abatidor.
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Los dos modelos Mix-Matic 150 y 300 C/F, con capacidad de 150 y 300 litros
respectivamente, estan dotados de un sistema de calentamiento indirecto de
doble camisa que utiliza resistencias eléctricas o bien vapor (1 bar: 120 °C. 1,5
bar: 127 °C). La refrigeracion, en cambio, se obtiene mediante la circulacion de
agua refrigerada 8 (de red del cliente) en la doble camisa. Bajo peticion se
puede suministrar un enfriador de agua.
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Durante la coccidén y el enfriamiento, el mezclador remueve continuamente el
producto y lo amalgama para que el resultado sea mas homogéneo y para
evitar que se pegue a la marmita. Una vez terminado el trabajo, el mezclador
se desmonta facilmente para limpiarlo.

Mixmatic 150 HIC

Marmita basculante
para coccion

y abatimiento
integrado

El funcionamiento de la maquina se gestiona mediante el panel de mandos
instalado en el brazo mdévil. El panel estandar es electromecanico, pero bajo
pedido se puede instalar en versién electrénica con PLC. En este caso, se puede
conectar al software interactivo CCMP de Nilma, que gestiona y almacena las
recetas, realiza la trazabilidad de los productos, registra los parametros de
APPCC y efectla los controles de la maquina. Todo bajo control, incluso desde
el smartphone.
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IMPORT - HISPANIA, S.L. no se responsabiliza de los posibles errores de impresion o transcripcion en el presupuesto y se reserva el
derecho a introducir, sin previo aviso, cualquier modificacién en las caracteristicas de sus fabricados, para beneficiarles en todo momento
de las ultimas novedades técnicas




